
Fresh Crusty Bread with evoo and balsamic vinegar  4.0 

Garlic Bread 3 slices  5.5 

Turkish Bread served with the chef’s trio of dips  12.9 

Taste Plate garlic prawns, chorizo, olives, feta, camembert  29.9 

filled with wild mushrooms, turkish bread 

Bruschetta slow roasted roma tomatoes, sliced black olives,  9.5 

spanish onion and topped with goats cheese and fresh basil 

Crab Cakes served with grilled pineapple and a sweet chilli aioli 

dipping sauce  18.0 

Lemon Pepper Calamari served with a chilli lime mayonnaise  16.5 

Starters 

Oysters 
Freshly shucked  ½ doz  doz 

Natural with lemon  16.0  30.0 

Rockefeller baked with spinach, bread crumbs,  23.0  42.0 

and a herb butter sauce 

Kilpatrick with crispy bacon  23.0  42.0 

Oyster Share Plate  40.0 

4 natural, 4 kilpatrick, 4 rockefeller 

Salads 
Caesar Salad crisp cos lettuce, crispy bacon, egg, croutons  17.9 

and shaved parmesan 

Chicken Caesar  25.9 

Harissa Lamb Salad marinated lamb on a bed of spinach,  26.0 

cherry tomatoes, pickled cucumber, red onion and danish feta 

with a mint yoghurt drizzle 

King Prawn Salad with avocado, mango, red onion, cherry  25.9 

tomatoes, rocket and a mango and coriander dressing 

Sweet Chilli Squid Salad with rocket, red capsicum, snow peas,  18.9 

carrot, cherry tomatoes, mint and a lime dressing 

Warm Chicken Salad with orange, red capsicum, spanish onion,  25.9 

cherry tomatoes, roasted macadamia nuts and a citrus dressing 
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Fresh Fish of the Day see daily specials  m.p. 

Seared Salmon topped with sesame seeds and served on a  30.0 

warm noodle salad with zucchini, sun-dried tomatoes, 

red capsicum and topped with a beurre blanc sauce 

Fish’n’Chips tempura shark bay whiting served with garden  23.9 

salad, chips and tartare sauce 

Steak Sandwich lunch time only  18.9 

with scotch fillet, caramelised onions, aioli, rocket, tomato, 

crispy proscuitto, mozzarella cheese and chips 

Chicken Parmigiana with a garden salad and chips  25.9 

Marinated Whole Chicken Breast served on a bed of jasmine rice 

mixed with roast pumpkin and spinach and drizzled with a 

rich creamy makhani sauce  29.9 

Pork Rib with crackle, served on sautéed leek and potato,  29.0 

topped with apple and chilli chutney and a red wine jus 

Herb Crusted Lamb Backstrap served with gourmet chef’s  29.9 

potatoes, seasonal greens and a red wine jus 

Moroccan Lamb Rump served on a bed of mediterranean  28.5 

couscous with a mint yoghurt dressing 

Seafood Platter for 2 see daily specials  m.p. 

Mains 

Char­Grill 
Beef Fillet with crushed garlic potatoes, asparagus, caramelised  36.5 

shallots, béarnaise sauce and a red wine jus 

Surf and Turf rib eye with creamy garlic prawns and  38.5 

served on whipped potatoes 

Rib Eye with garden salad, chips and choice of mushroom  35.9 

or pepper jus 

Gluten free and vegetarian options are available



Pasta & Rice 
Chicken Tagliatelle served with bacon and mushroom in a  25.9 

rich napolitano sauce 

Creamy Garlic Prawn Linguine with semi-dried tomatoes and  26.9 

baby spinach 

Roasted Pumpkin, Pinenut and Chorizo Risotto served with  22.9 

spinach and finished with mascarpone and parmesan 

Marinated Chicken Risotto with sun-dried tomatoes, feta,  26.0 

fresh basil and topped with shaved parmesan 

Sides 
Chips with aioli  8.0 

Greek Salad with olives and feta  8.5 

Rocket Salad with cherry tomatoes, shaved parmesan,  6.5 

cucumber and a citrus dressing 

Garden Salad with tomatoes, cucumber and red onion  6.0 

Steamed Veggies a selection of seasonal greens  7.5 

Potato Mash  7.5 

12 and under  13.9 

Fish’n’Chips 

Homemade Spaghetti Bolognaise 

Crispy Chicken Nuggets with chips 

Comes with a soft drink and a scoop of vanilla ice-cream 

Kids 

Check out our Dessert Menu 

For desserts, tea, coffees, liqueurs and more!


